
 
198 ITALIAN SLOW FOOD PRESIDIA 

 
 

VALLE D’AOSTA 
Toma di Gressoney 

 
PIEMONTE 

Sambucano Lamb 
Garbagna Bella Cherry 

Morozzo Capon 
Nizza Monferrato Hunchback Cardoon 

Coazze Cevrin 
Carmagnola Grey Rabbit 

Ponzone Baciato Filet 
Tortona Strawberry 

Piedmontese Yellow Hen and Saluzzo White Hen 
Macagn 

Montébore 
Val d'Ossola Mortadella 

Bagnario Valley of Strevi Moscato Passito Wine 
Valdese Valley Mustardela 

Coggiola Paletta 
Mondovì Cornmeal Biscuits 
Carmagnola Ox-Horn Pepper 

Caprauna Turnip 
Piedmontese White Ox 

Classic Roccaverano Robiola 
Tortona Valley Salami 

Saras del Fen 
Gavi Headcheese 

Golden Humped Tench from the Poirino Plateau 
Langhe Sheep Tuma 

Traditional Piedmontese Apple Varieties 
 

LOMBARDIA 
Bagolino Bagòss 

Bitto of the “Bitto Valleys” 
Valtellina Buckwheat 

Lodi Pannerone 
Mantovan Peasant Casalin Salame 

Tombea 
Valchiavenna Goat Violino 

 
TRENTINO 

Banale Ciuighe 
Trentino Lucanica 

Non Valley Mortandela 
Moena Puzzone 

Vezzena 
Santo Trentino Wine 

 
 



 
 

ALTO ADIGE 
Ur-Paarl 

 
VENETO 

Alpago Lamb 
Sant’Erasmo Purple Artichoke 
High Mountain Agordo Cheese 

Paduan Hen 
Biancoperla Corn 

Moleche 
Malga Mount Veronese 

Grappa Morlacco Cheese and Burlina Cow 
Goose in Onto 

Grumolo delle Abbadesse Rice 
Sette Comuni Altopiano Malga Stravecchio 

 
FRIULI VENEZIA GIULIA 

Resia Garlic 
Pitina, Petuccia and Peta 

Radìc di mont 
 

LIGURIA 
Monterosso Anchovies 

Vessalico Garlic 
Albenga Violet Asparagus 

Dried Calizzano and Murialdo Chestnuts 
Savona Chinotto 
Noli Anchovies 

Badalucco, Conio and Pigna Beans 
Classic Genoese Focaccia 
Cinque Terre Sciacchetrà 

Rose Syrup 
Brigasca Sheep Tomas 

 
EMILIA ROMAGNA 

Traditional Marinated Comacchio Valleys Eel 
Zibello Culatello 

Mariola 
Classic Bologna Mortadella 

Reggiano Appennine Pecorino 
Cocomerina Pear 

Tosco-Romagnolo Apennine Raviggiolo 
Romagnola Cow 

Mora Romagnola Pig 
Salama da Sugo 

Cervia Artisan Sea Salt 
Corno alle Scale Char 

Spalla Cruda 
Red Reggiana Cow 

 
TOSCANA 
Zeri Lamb 

Garfagnana Biroldo 
Orbetello Bottarga 

Classic Chianina Ox 
Cinta Senese Pig 
Certaldo Onion 

Goym Cuisine of the Tufa Cities 



 
 

Sorana Bean 
Zolfino Bean 

Carmignano Dried Fig 
Colonnata Lard 

Mallegato 
Casola Marocca 
Prato Mortadella 

Tuscan Sea Palamita 
Garfagnana Potato Bread 

Pistoian Mountain Pecorino 
Regina di Londa Peaches 

Valdarno Chicken 
Bazzone Prosciutto 

Casentino Prosciutto 
Valdarno Tarese 

Maremma Ox 
 

UMBRIA 
Cannara Onion 

Lake Trasimeno Bean 
 

MARCHE 
Serra de' Conti Cicerchia 

Fig Cake 
Sibillini Mountains Pink Apples 

Portonovo Wild Mussels 
Tenera Ascoli Olive 

Monti Sibillini Pecorino 
Fabriano Salame 

Black Cherry Wine 
 

LAZIO 
Caciofiore of the Roman Countryside 

Maremmana Coppietta 
Onano Lentil 

Marzolina 
 

ABRUZZO 
Castel del Monte Canestrato 

Santo Stefano di Sessanio Lentil 
Campotosto Mortadellas 

Farindola Pecorino 
Vastese Ventricina 

 
MOLISE 

Conca Casale Signora 
 

PUGLIA 
Gargano Citrus Fruits 

Lesina Eel 
Gargano Podolico Caciocavallo 

Martina Franca Capocollo 
Acquaviva Red Onion 
Carpino Broad Beans 

Dauni Mountain Black Pig 
Toritto Almond 

Traditional Altamura Bread 
Gargano Podolica Cow 



 
 

CAMPANIA 
Menaica Anchovies 

Cilento Goat Cacioricotta 
White Pertosa Artichoke 

Castellammare Violet Artichoke 
Montella Roasted Chestnuts 

Traditional Cetara Anchovy Extract 
Roman Conciato 

Ischia Cave Rabbit 
Nassa Shrimp 

Amalfi Sfusato Lemon 
Mozzarella in Myrtle 
Bagnolese Pecorino 

Piennolo Small Tomato 
San Marzano Tomato 
Pietraroja Prosciutto 
Monaco Provolone 
Gioi Soppressata 

 
BASILICATA 

Basilican Podolico Caciocavallo 
Moliterno Casieddu 

Rotonda Red Eggplant 
Ferrandina Baked Olives 

Materana Mountain Pezzente 
 

CALABRIA 
Cosenza Stuffed Fig 
Saracena Moscato 

Monte Poro Pecorino 
Decollatura Soppressata 

 
SICILIA 

Nùbia Red Garlic 
Ragusan Donkey 

Favignana Bottarga 
Palermitan Caciocavallo 

Salina Caper 
Pantelleria Caper 
Girgentana Goat 
Giarratana Onion 

Delia Cuddrireddra 
Polizzi Badda Bean 

Leonforte Broad Bean 
Ribera Strawberry 

Ustica Lentil 
Interdonato Lemon 

Maiorchino 
Ciaculli Late-Winter Mandarin 

Noto Almonds 
Madonie Manna 

Magghia Masculina 
Winter Melons 
Minuta Olive 

Castelvetrano Black Bread 
Late-Harvest Leonforte Peaches 

Etna Tabacchiera Peach 
Bronte Pistacchio 



 
 

Nebrodi Provola 
Madonie Provola 

Ragusano 
Modican Cow 

Trapani Artisan Sea Salt 
Nebrodi Black Pig 
Belìce Vastedda 

 
SARDEGNA 

Casizolu 
Ozieri Copuleta 
Osilo Pecorino 

Pompìa 
Sardinian Modican Cow 

San Gavino Monreale Saffron 
 

MULTI-REGIONAL 
High Mountain Honeys 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

                                                                                                                                        


